Matsedlar 10n6 2009 og 2010

1.

Reykt lambacarpaccio med rikola og chilli

Steiktur Rarfi d témat og mozarella salati med basil —lime sésu
Kaffi og sukRuladi trufflur

Kr.4745.-

2.
Gulrdtar og engifer mauksiipa med Rorianderrjoma

SalifisRur med hvitlauk,, olivum og tomat

PonnukfRur med marinerudum dvixtum og expresso sukRuladisosu
Kr. 6225.-

3

Kyiklingarlifrarkefa med raudlaukssultu og Rampavins bliberjum
Kryddsteiktur lax d Rartoflumauky

Rjomaostaterta med dvaxtasosu

Kr.5.530.-

4.
Laxaconfit med graslauksrjoma

Rosmarin Kfiiklingabringa med setri Rartdflumiis og skallotlauk, balsamic
Hvitt sukRuladiskyr med med Ranilkexi

Kr.6725.-



5.
Tiinfisk carpaccio Teriyaki

Kjiklingabringa TikRRa Masala med basmati og jégirt sosu
Marsipan og turn med sukRuladi

Kr.6960.-

6.
Sttrusleginn lax d briskettu

Grisalundir med grddaosti og aprikdsum

SKyrterta med siikkuladi, heslihnetum og Raramellu
Kr.7185.-

7.
Sjdvaréttasiipa Iono

Kryddlegid lambafille { fafnisgrasi med sinnepssésu og ostakartdflum
Sikkuladikaka med jardaberjum og peyttum rjéma

Kr.7485.-

8.

Sjdvaréttatrio

Boullobaise med hvitlaukshumri og RreRling

Heegeldadur lax med sorrelsésu

Grillud risaharpa med basil

Lambarifur og modsteikt lamb i smjordeigshiisi med raudvinssésu og
villisvepparjoma

KoniaRsrjomais med mangésosu

Kr.8960.-



9.

Reyktur lax d blinis ,Raviar

Andabringa med engifergljda og lartflu og seljurétarmauki
PistastusikRuladimiis

Kr.8440.-

10.

Ristadur tigrisrekja i sirsetri chilli sosu
Dddyralundir med eplasalti og rifsberjasikRuladisésu
Tiramisu ad hetti hiissins

Kr.9270.-

11.

Riémaldgud humarsiipa
Nautalund Wellington
Koniaksis me mangdsosu
Kr.7935.-

Verdin midast vid hopa frd 20 mans og ad allir fari { sama matsedil



